Unser Mittagstisch ab dem 09.03.2026

® 11:00 - 14:00 Uhr

Reservierungen gerne telefonisch unter 0451 791427
oder per E-Mail an info@soulfoodhl.de

Wir freuen uns auf euch

in der Hixtertorallee 4 oder auf

www.restaurant-bootshaus-luebeck.de! O

N
Qoofs/mas

RESTAURANT - EVENTS - CATERING

w9 FLENSBURGER

by Soul Food Liibeck

il — 14 Ut

Moutag 09.05.

Deéenstag 10.05.

Mittwoet 11.03,

Donnerstag 12.05.

Freitay 13.03.

Mittagsgericht | inkl.
Tagesdessert
11,50 €

Ruhetag

Gebratenes Kartoffel
Steckriiben Gemise mit
Kohlwurst 9,10

Gebratenes Kartoffel
Steckriiben Gemise mit
Kohlwurst 9,10

Schweinefilet Medaillons
mit Pilzrahmsauce und
Kroketten 1a,7,9,10

Schweinefilet Medaillons
mit Pilzrahmsauce und
Kroketten 1a,7,9,10

Mittagsgericht Il inkl.
Tagesdessert
11,50 €

Ruhetag

Knusper Spinattaschen mit
Kartoffeln und Salat 1a6,7,9

Knusper Spinattaschen mit
Kartoffeln und Salat 1a6,7,9

Schollenfilet mit
Bratkartoffeln und
Gurkensalat 1a,4,7,9,10

Schollenfilet mit
Bratkartoffeln und
Gurkensalat 1a,4,7,9,10

i — 14 Ut

MWontag 16.05.

Deéenstay 17.05.

Wittwoet, 15,05,

Donnerstag 19.05,

Freitag 20.03.

Mittagsgericht | inkl.
Tagesdessert
11,50 €

Ruhetag

Burger mit Kartoffel Patty,
Salat und Pommes 1a,6,9,10,11

Burger mit Kartoffel Patty,
Salat und Pommes 1a,6,9,10,11

Geschlossene Gesellschaft

Pfefferhacksteak mit
Kartoffelstampf und
Rosenkohl 1a3,7,9,10

Mittagsgericht Il inkl.
Tagesdessert
11,50 €

Ruhetag

Rahmspinat mit Kartoffeln
und Spiegelei 13,37

Rahmspinat mit Kartoffeln
und Spiegelei 1a,3,7

Geschlossene Gesellschaft

Spaghetti Scampi und
Beilagen Salat 1a,3,7,9,10




Unser Mittagstisch ab dem 23.03.2026

® 11:00 - 14:00 Uhr

Reservierungen gerne telefonisch unter 0451 791427
oder per E-Mail an info@soulfoodhl.de

Wir freuen uns auf euch

in der Hixtertorallee 4 oder auf

www.restaurant-bootshaus-luebeck.de! O

e
anfs/mas

RESTAURANT - EVENTS - CATERING

&4 FLENSBURGER

by Soul Food Liibeck

N — 142Uk Mountag 25.05. Déenstag 24.05. Wittwoet 25.05. Downerstag 26.05. Frectag 27.05.
Mittagsgericht | inkl. . . ; o
Tagesdessert Ruheta Gnocchi in Tomaten Sauce Gnocchi in Tomaten Sauce geschlossene Gesellschaft Gemdiselasagne mit Kase
g runetag und Hahnchenstreifen 1a,7,9 und Hahnchenstreifen 1a,7,9 und Salatbelage 1a,7,9
11,50 €
Mittagsgericht Il inkl. Fleischkise mit Fleischkise mit Hahnchenschnitzel mit
Tagesdessert Ruhetag Kartoffelplree und Kartoffelpiiree und Spiegelei geschlossene Gesellschaft Paprikasauce und Pommes
11,50 € Spiegelei 1a,3,7 13,37 13,3,9
i — 14Uk Montag 50.05. Déenstag 51.05. Wittwoct Ol. 04, Dounnernstag 02. 4. Freitag 05.04.
Mittagsgericht | inkl. ) . . ) . . ) . . . . .
Kofte mit Tomatenreis und Kofte mit Tomatenreis und Hlhnerfrikassee mit Reis Hlhnerfrikassee mit Reis
Tagesdessert Ruhetag . o
Tzatziki 1a,3,7,9 Tzatziki 1a,3,7,9 1a,7,9 1a,7,9
11,50 €
Mittagsgericht Il inkl. . . , . . . . ) ; .
Tasesdessert Ruheta Kasespatzle mit Kasespatzle mit Gemisestrudel mit Salat Gemisestrudel mit Salat
gll 50€ Runetag Rostzwiebeln 1a,7,9 Rostzwiebeln 1a,7,9 und Krauterquark 1a,6,7,9,10 und Krauterquark 1a,6,7,9,10




Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe

A mit Farbstoff B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel D geschwarzt
E geschwefelt F gewachst G mit SUBungsmittel H Phosphat
Allergene

1a glutenhaltiges Getreide Weizen* 7 Milch einschlieRlich Laktose* 10 Senf*

1b glutenhaltiges Getreide Roggen* 8a Schalenfriichte (Walnisse)* 11 Sesam*

1c glutenhaltiges Getreide Gerste* 8b Schalenfriichte (Mandeln)* 12 Schwefeldioxid / Sulfit*

1d glutenhaltiges Getreide Hafer* 8c Schalenfriichte (Haselnlsse)* 13 Lupinen*

le glutenhaltiges Getreide Dinkel* 8d Schalenfrichte (Pistazien)* 14 Weichtiere*

2 Krebstiere* 8e Schalenfriichte (Cashewnsse)*

3 Eier* 8f Schalenfriichte (Macadamiantsse)*

4 Fisch* 8g Schalenfriichte (Pekanniisse)*

5 Erdniisse* 8h Schalenfriichte (Parantisse)*

6 Soja* 9 Sellerie*

*und/oder deren Erzeugnisse daraus






