Unser Mittagstisch ab dem 01.06.2026

" 11:00 — 14:00 Uhr

Reservierungen gerne telefonisch unter 0451 791427
oder per E-Mail an info@soulfoodhl.de

Wir freuen uns auf euch

in der Huxtertorallee 4 oder auf

www.restaurant-bootshaus-luebeck.de! |

goofshaas

RESTAURANT - EVENTS - CATERING

by Soul Food Liibeck

FLENSBURGER

i — 142U Moautag OI1.06. Deéenstag 02.06. Wittwoct 05.06. Dounernstag 04.06. Frectay 05.06.
Mittagsgericht I inkl. i i
88 Cevapcici mit Reis, Zaziki und Cevapcici mit Reis, Zaziki und Rinderbraten mit
Tagesdessert Rosenkohl und geschlossene Gesellschaft
Ruhetag Krautsalat Krautsalat
11,50 € Salzkartoffeln
Mittagsgericht Il inkl. . . ] ]
Tasesdessert Ruheta Vegetarische Currybratwurst Vegetarische Currybratwurst | Zanderfilet Zitronenbutter eschlossene Gesellschaft
g . . geschlossene Gesellschatt
& mit Kartoffelsalat mit Kartoffelsalat Salat und Kartoffeln
11,50 €
i — 142 Moutag 05.06. Deéenstag 09.06. eittwoet 10.06. Dounernotag 11.06. Frectag 12.06.
Mittagsgericht I inkl. Knuspriger K iver Hihnchenb
Tagesdessert Ruhetag Nasi Goreng mit Hihnchen Nasi Goreng mit Hidhnchen Hahnchenburger mit nusprlgnt]eirt Pzr:rf‘leesn urger
11,50 € Pommes
Mittagsgericht Il inkl. . .
Tacesdessert Ruheta Entenbrust auf gebratenen Entenbrust auf gebratenen Bunte Pasta mit Lachs Bunte Pasta mit Lachs Sahne
gll 50€ Aihetag Nudeln und Erdnusssauce Nudeln und Erdnusssauce Sahne Sauce und Salat Sauce und Salat




Unser Mittagstisch ab dem 15.06.2026
U 11:00 - 14:00 Uhr

Reservierungen gerne telefonisch unter 0451 791427
oder per E-Mail an info@soulfoodhl.de

Wir freuen uns auf euch

in der Huxtertorallee 4 oder auf

www.restaurant-bootshaus-luebeck.de! |

Gootshaus

RESTAURANT - EVENTS - CATERING

" FLENSBURGER

by Soul Food Liibeck

i — 14 2 MWoutay 15.06. Deéenstay 16. 06. ettwoct 17. 06, Dounerotay 1. 06. Frectag 19.06.
Mittagsgericht I inkl. Lachsforellenfilet mit Lachsforellenfilet mit Nackensteak mit Pilz Nackensteak mit Pilz
Tagesdessert Ruhetag Knoblauch Kartoffelpiirree Knoblauch Kartoffelplirree Zwiebel Gemiise und Zwiebel Gemiise und
11,50 € und Salat und Salat Pommes Pommes
Mittagsgericht Il inkl. . . . . . . . . . .
Tagesdessert Ruheta Gemdlise Spatzle Pfanne mit | Gemlise Spatzle Pfanne mit Kichererbsen Curry mit Kichererbsen Curry mit
& SHnetag Krautersauce Krautersauce buntem Gemiise buntem Gemiise
11,50 €
i — 142 Mowtag Z2.06. Deenstag 25.06. Wettwoct 24.06. Donnenstag 25.06. Freitag 26.06.
Mittagsgericht | inkl. Schweineriickensteak mit Schweineriickensteak mit . N
. L Clubsandwich mit Hdhnchen
Tagesdessert Ruhetag Thymianjus, Bohnen und Thymianjus, Bohnen und geschlossene Gesellschaft
und Pommes
11,50 € Kroketten Kroketten
Mittagsgericht Il inkl. . o . . L . . .
Tagesdessert Ruheta Kleines Bauernfrihstiick mit | Kleines Bauernfriihstlick mit Gemdiisegoulasch mit eschlossene Gesellschaft
g . . gescnlossene Gesellschart
1150 € Speckwiirfel und Gurke Speckwiirfel und Gurke Vollkornpasta und Salat




Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene

Zusatzstoffe

A mit Farbstoff B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel D geschwarzt
E geschwefelt F gewachst G mit StBungsmittel H Phosphat
Allergene

1a glutenhaltiges Getreide Weizen* 7 Milch einschlieBlich Laktose* 10 Senf*

1b glutenhaltiges Getreide Roggen* 8a Schalenfriichte (Walniisse)* 11 Sesam*

1c glutenhaltiges Getreide Gerste* 8b Schalenfriichte (Mandeln)* 12 Schwefeldioxid / Sulfit*

1d glutenhaltiges Getreide Hafer* 8c Schalenfriichte (Haselnlsse)* 13 Lupinen*

1e glutenhaltiges Getreide Dinkel* 8d Schalenfriichte (Pistazien)* 14 Weichtiere*

2 Krebstiere™ 8e Schalenfriichte (Cashewntisse)*

3 Eier* 8f Schalenfriichte (MacadamianUisse)*

4 Fisch* 8g Schalenfriichte (Pekanntisse)*

5 Erdnisse* 8h Schalenfriichte (Paranisse)*

6 Soja* 9 Sellerie*

*und/oder deren Erzeugnisse daraus






