Winter Buffet 2026
Regtaurant Dag Bootshaug

Zur BegrtiBung:

GLUHWEIN — ORANGEN - SPRITZ
Cointreau | Grenadine | Gliihwein | Prosecco | auf Eis

Vorspeise ( wird eingesetzt )
ZWEIERLEI VOM LACHS

Feldsalat | Lachspraline | Chicorée | Graved Lachs | Meerrettich Apfel Espuma

BROT

Focaccia | Olivendl | Balsamico Glace

Hauptspeisen ( als Buffet )
HALBE ENTE AUS DEM ROHR (ohne Knochen)

Apfel — Zimt Rotkraut | Orangen — Portwein Saucel Serviettenknddel

HOLSTEINER GRUNKOHL

Kohlwurst | Kasseler | Backe | karamellisierte junge Kartoffeln

FILET VOM LACHS

Ratatouille Gemuse | WeiBwein Dill Sauce | junge Kartoffeln mit Krutern

Bei Bedarf: KOHLRABISCHNITZEL ( VEGAN ) auf Ratatouillegemuse

Dessert im Glédschen ( je 50 % )

PANNA COTTA

Zimtpflaumen | Minze

BRATAPFEL TIRAMISU

Espresso | Bratapfel | Haselnusskrokant | Kakao

54,50 € p.P. inkl. gesetzlicher MwSt.
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